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Why Compromise
Nettoyeur haute-pression eau froide pour I'industrie Caractéristiques
alimentaire et le secteur pharmaceutique Pression de travalil bar 190
Appareil eau froide supportant réellement une Débit d’eau réglable I/h 1280-1180
arrivée d’eau chaude jusqu’a 80-85°C. Alimentation d’eau °C 80-85
Convient pour I’'aspiration d’eau chaude a partir de chaude
boilers. Raccord. en 3x400V kw 8,0
Idéal pour I'industrie alimentaire et les secteurs ou Dimensions
les brileurs a mazout sont interdits. @ ...... longueur cm 102
Accessoires Standard: 77 f;gteeuljr gm gi
Pistolet ERGOnomic, lance double inox TORNADO de i\.li\./.éau sonore 4 1m dB (A) 73
102 cm extralégére, avec raccord baionnette, pression Capacité d’aspiration ~ métre 15
réglable a la lance, cable électrique de 8 métres sans Poids kg 7’5

prise, raccord GEKA

Autres particularités

e Pompe haute pression KEW C3 a 4 pistons et rotation
lente de 1450 t/m

e Unique — 4 pistons en céramique renforcés d’'une
garniture de fibres permettant de résister a une
température de 80°-85°C..

e Soupapes en acier inoxydable

e Arrét automatique de la pompe aprés 20 secondes,

apres avoir relaché la gachette.

Débranchement complet de I'appareil aprés 5 minutes

de non fonctionnement.

e Détecteur de débit, protége contre le fonctionnement

sans eau.

La poignée rétractable facilite le transport.

Godet de remplissage d’huile extérieur a la pompe ;

facilité de remplissage et de contréle.

Equipement spécial et en standard
pour I'industrie alimentaire
e Tuyau HP en caoutchouc spécial
pour l'industrie alimentaire
e Chassis robuste en acier inox
(30mm)
®. e 2grandes roues et une roue
-F;b- directionnelle avec frein de blocage.
" &~ Les roues sont en caoutchouc
"~ spécial pour I'industrie alimentaire
Injecteur inox avec by-pass pour
aspiration détergent ou mousse, livré
» -\ en standard.
o j Réservoir d’arrivée d’eau tampon
avec flotteur
e Huile Spéciale agréé alimentaire
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